
Les menus proposés sont prévisionnels. A ce titre, leur contenu est modifiable à tout moment pouvant être lié à un problème d'approvisionnement 
fournisseur ou à un défaut de qualité produit. Conscients du désagrément occasionné, nous vous remercions de votre compréhension.

Allergènes : 
Liste donnée à titre indicatif, établie d’après les fiches techniques fournisseurs, qui ne saurait

remplacer la lecture des étiquettes des produits utilisés à la préparation. Liste qui reprend les allergènes introduits de façon
volontaire (conformément à l’obligation d’affichage)

Menu

Menu de la semaine du lun. 28 sept. au ven. 02 oct.
Menu: Standard, Normale, Menu 1

MIDI 

LUNDI 28 SEPTEMBRE MARDI 29 SEPTEMBRE MERCREDI 30 SEPTEMBRE JEUDI 01 OCTOBRE VENDREDI 02 OCTOBRE

POTAGERE DE LEGUMES

1, 3, 6, 9, 10

COEUR DE PALMIER VINAIGRETTE

1, 3, 7, 10

SALADE VERTE AUX AGRUMES BETTERAVES VINAIGRETTE

1, 3, 7, 9, 10

CAROTTES RAPEES AU CITRON

BROCHETTE DE DE VOLAILLE POISSON MEUNIERE

1, 3, 4, 7

SAUTE DE VEAU MARENGO

1, 3, 6, 7, 8, 11, 12, 13

COLOMBO DE DINDE

1, 3, 7, 8, 9

CROUSTILLANT FROMAGER

1, 3, 6, 7, 8, 9, 10

POELEE MERIDIONALE

9

COURGETTES BRAISEES BROCOLIS BRUNOISE DE LEGUMES

9

PUREE DE LEGUMES*

7, 9, 12

FARFALLES

1, 3, 6, 10

SEMOULE SAUCE TOMATE

1, 6, 10

POMMES VAPEUR RIZ —

TOMME BLANCHE

7

SAINT MORET

7, 8

BOURSIN NATURE

7

VACHE QUI RIT

7

BRIE

7

FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE

7

POMME AU FOUR SUCREE FRUIT DE SAISON PARIS BREST

1, 3, 6, 7, 8


