2 Menu

P’ﬂlS"”S T 3 Menu de la semaine du lun. 05 oct. au ven. 09 oct. ' U r'] a E I
) ] Menu: Standard, Normale, Menu 1
d’automne

Les Papillons Blancs

MIDI -e:
LUNDI 05 OCTOBRE MARDI 06 OCTOBRE MERCREDI 07 OCTOBRE JEUDI 08 OCTOBRE VENDREDI 09 OCTOBRE
BETTERAVES VINAIGRETTE SALADE VERTE A LA MIMOLETTE COURGETTES RAPEES ROULADE DE VOLAILLE CONCOMBRE A LA BULGARE
MERGUEZ DOS DE COLIN SAUCE VIERGE GRILLADE DE PORC EMINCE DE BOEUF MEXICAINE GRATIN DE PATES AU FROMAGE
LEGUMES COUSCOUS GARNI BLETTES A LA CREME CELERI GLACE PETITS POIS
SEMOULE RIZ PILAF PENNE PUREE DE POMMES DE TERRE
EMMENTAL SAMOS BRIE FROMAGE BLANC NATURE SAINT NECTAIRE
FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE GRILLEE AUX ABRICOTS FRUIT DE SAISON LIEGEOIS VANILLE

Les menus proposeés sont préevisionnels. A ce titre, leur contenu est modifiable a tout moment pouvant étre lié a un probléme d'approvisionnement
fournisseur ou a un défaut de qualité produit. Conscients du désagrément occasionné, nous vous remercions de votre compréhension.
Allergenes :

Liste donnée a titre indicatif, établie d’aprés les fiches techniques fournisseurs, qui ne saurait
remplacer la lecture des étiquettes des produits utilisés a la préparation. Liste qui reprend les allergenes introduits de fagon
volontaire (conformément a I'obligation d’affichage)



